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Presentacion

Josper

HORNOS-BRASA

La brasa de ayer con la rapidez de hoy®

ECONOMIA Y CALIDAD

El horno brasa JOSPER es una barbacoa fabricada artesanalmente, usando
materiales de la mas alta calidad, y destinada hacia un gremio muy exigente y
profesional, como es el de la Hosteleria (hoteles, restaurantes, bares, etc....)

El horno JOSPER es una BARBACOA CERRADA controlada por un sistema
de “tiros regulables”: Uno de entrada de aire (parte inferior del horno) y el
otro en la parte superior (salida de humos y gases de la combustion). En la

parte frontal del horno tenemos una puerta abatible por la que se accede
al interior del mismo. En el interior del horno se encuentra el carbén
encendido, encima del cual se colocan las parrillas con los alimentos a
brasear.

Gracias a este sistema de funcionamiento del horno le permitira :
Obtener mucho mas control sobre el calor.
Ahorrar en carbén ( en 1%z aflo amortizara el horno).
Mucha mas rapidez que una barbacoa tradicional.
Doble funciéon de horno y parrilla.
Reducir en gran medida las llamas (previniendo que se ahiumen o resequen los
alimentos).

Hay que tener muy en cuenta que la AUTENTICA BRASA solo se consigue
con carbdén de las mejores lefias (CARBONES JOSPER).

Cocinando con un horno JOSPER, puede estar seguro de conseguir unos
RESULTADOS ASOMBROSOS. Podra brasear cualquier alimento, desde
chuletas hasta filetes de pescados, mariscos, asados suculentos. Vera que es
facil hacer parrilladas de verduras (quedan jugosas y espectaculares)
pizzas al auténtico sabor de lefia y postres caseros.

JOSPER S.A., a través de su red de distribuidores y personal cualificado,
ofrece una atencion personalizada, garantizando el servicio post-venta.
Nuestro deseo de ofrecerles un producto de alta calidad y larga duracién nos
conduce a una constante mejora de nuestros hornos-brasa.

Mas de 7500 clientes y 35 afios en el mercado es nuestra mejor
GARANTIA
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Modelos

J Modelos
HJ-25

(recomendable para ¥ 70 comensales)
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HJ 25M Horno modelo sobre

HJ 25L Horno con mesa mostrador

armario

1 \//

Medida parrilla coccién Altura de instalacion
* Medida campana extractora JOSPER (medida minima recomendada: 90 x 110) modelo M a
+ Medida con tirador puerta. Ax F  50-60 CM. del suelo.
= Altura total horno con cortafuegos.

HJ-45

(recomendable para t 100 comensales)
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HJ 45M Horno modelo

HJ 45L Horno con mesa sobre mostrador

armario o 76

—
Medida parrilla coccién Altura de instalacion

* Medida campana extractora JOSPER (medida minima recomendada: 130 x 110) ~ modelo M a

+ Medida con tirador puerta.

A x F 50-60 CM. del suelo.
= Altura total horno con cortafuegos. 4



Modelos Componentes del horno

HJ-50

J Descripcion del horno

Tiro regulable parte superior

s :

(recomendable para + 150 comensales )
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129 AN Parrillas
HJ 50M Horno modelo ® Rejillas de fundicion
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sobre mostrador

o
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* Medida campana extractora JOSPER (medida minima recomendada: 130 x 130) Altura de instalacion - -

HJ 50L Horno con mesa
armario

Compuerta cenizas

Enganche compuerta
cenizas

+ Medida con tirador puerta. Sorgc())dce:\cl)l '\g ? | Cajon cenizas
= Altura total horno con cortafuegos. - - ael suelo. ,
Abrir Cerrar Mesa soporte
Tiro regulable parte inferior
HJ -38 Ruedas
(recomendable para + 30 comensales) * En el caso del modelo HJ-38 la entrada de aire se controla abriendo o cerrando el cajon de cenizas.
E J Recambios y accesorios
‘ 90% ! ‘ 80

14, Atizador* mww
. [E] Ig:z [El] —1_:—::::;;_/ Parrilla carne* %\\\W@

—
- SRR /// . .
s ) AN Reijillas hierro colado*
¢ = Pinzas carne*
5 o = Registro salida humos*
| 42
A TR

85 - 90 CM del suelo. Cepillo puas*
HJ 38 Horno modelo sobre
mostrador con

plancha incorporada

71 g Cortafuegos %
%69 Altura de instalacién .
69 *
modelo 38 a Muelles presion (puerta) J
A\ »
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(* Se suministra con el horno)
58 Medida parrilla cocciéon

* Medida minima recomendada para campana extractora. Para mas informacién sobre estos u otros recambios dirijase a su distribuidor

¢+ Medida con tirador puerta. habitual, delegado de zona o a la Central Josper .
= Altura total horno con cortafuegos.



Instrucciones para su instalacion

J Instrucciones para su instalacién:

Dependiendo del modelo de horno JOSPER adquirido, éste se suministra con o sin mesa soporte.
Modelos con mesa soporte:

HJ-25L, HJ-45L, HJ-50 L

Los modelos sobre mostrador, :

HJ-25 M, HJ-45 M, HJ-50 M, HJ-38 deben instalarse sobre un soporte de material ignifugo

( por €j. Inox, marmol, obra, etc.)

La altura recomendable, de dicho soporte, debe ser de 50 a 60 cm. del suelo (excepto modelo
HJ-38, que debe ser de 85 a 90 cm. del suelo)

Una vez instalado el horno sobre su soporte debe procederse a la instalacion de la salida de humos,
que podra realizarse de dos formas distintas:

J Horno instalado debajo de campana extractora principal cocina
y salida independiente al exterior.

En este caso debera instalarse un conducto vertical con salida al exterior
del edificio y conectado a la salida de humos del horno, independiente a
la chimenea de salida de humos de la campana existente.”

Este conducto debera ser de 15 cm de diametro ; recomendamos que sea
de acero inoxidable aislado a fin de evitar la posible oxidacion por
condensaciones. El conducto debera estar equipado con un sombrerete
que evite la entrada de la lluvia y sobresaldra 2m. por encima de la
cubierta del edificio.

Debe tenerse en cuenta que la campana extractora sobresalga por
delante del horno de modo que recoja el humo que sale al abrir la
puerta del horno( ver graficos pagina 4y 5).

La legislacién de cada municipio regula este tipo de instalaciones, con lo
que debera consultarse antes de proceder a la instalacién del conducto.
Ademas debe consultarse la legislacion particular del pais donde se
instale el horno ya que su normativa puede exigir otras medidas de
seguridad complementarias a las aqui expuestas.

* En instalaciones donde todos los elementos de la cocina sean
eléctricos, se puede instalar el horno colocandolo debajo de la
campana, sin salida independiente, debiéndose instalar siempre con
CORTAFUEGOS.

J Horno instalado con campana extractora Josper

Los modelos de horno JOSPER con campana incorporada solo requieren la instalacion de una salida
independiente mediante un tubo de 25 a 30 cm. diametro (galvanizado o inox).

El perfecto funcionamiento de la campana requiere de una limpieza semanal de sus
componentes, especialmente de sus filtros (asi como el cambio de manta filtrante interior).
Todos los modelos con campana JOSPER llevan incorporado el CORTAFUEGOS.

JOSPER no se hace responsable de los posibles dafios ocasionados por un uso indebido del horno o

las instalaciones que no se ajusten a lo indicado.

IMPORTANTE: En todas las opciones de instalacion, es imprescindible mantener limpios los
componentes de la campana y conductos (VER PAG. 14-15, Mantenimiento y Limpieza).
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Instrucciones de uso

Una vez instalado el horno JOSPER se procede a su puesta en marcha,
siguiendo los pasos expuestos a continuacion.

J Carga del carbon:

Abrir la puerta frontal del horno vy sacar la(s) parrilla(s) del
interior.(fig.A)

Abrir una caja de carbén y cargar el horno sujetando la
caja por las aberturas laterales. (fig.B)

La cantidad de carbén depende del modelo de horno tal como se indica en la
tabla siguiente:

MEDIDAS EN CAJAS
M (* 150 comensales ) @+Q 1 % cajas (aprox. 20 kg)
g

HJ-45 (100 comensales ) @ 1 caja (aprox. 16 kg)
HJ-25 (% 70 comensales) @ Casi 1 caja (aprox. 14 kg)

Q 1/3 caja (aprox. 6 kg)

HJ-38 (X 30 comensales)

IMPORTANTE: Para la manipulacion de las parrillas es imprescindible
utilizar guantes aislantes del calor para evitar quemaduras. Tener cuidado de
no tocar el horno con las manos desprotegidas.
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Instrucciones de uso

J Encendido del carbon

Antes de proceder al encendido:

-Juntar el carbdn con el atizador, de modo
que quede amontonado en el centro del Fig. A
horno y no plano. Asi en el momento de
encenderlo, nos aseguramos de un
encendido rapido y una combustion
homogénea. (fig.A)

- ABRIR completamente los 2 tiros F'g B

El tiro superior (fig.B) y
el inferior (fig. C).

Abrir '

Tiro regulable parte superior

Regulacion de entrada de aire:

Abrir

Tiro regulable parte inferior

Fig. C

* En el caso del modelo HJ-38 la entrada de
aire se controla abriendo o cerrando el
cajon de cenizas que se encuentra

en la parte inferior del horno.

Para abrir la entrada de aire

estirar el cajon para que quede
abierto 2 6 3 cms

(fig.D).

Instrucciones de uso

Utilizar pastillas de encender
(recomendamos nuestras
PASTILLAS LUMIX) para
hacer tres puntos de
encendido en el carbon
amontonado: Uno en la parte
mas ceéntrica del monton y
dos mas en las partes
laterales.

IMPORTANTE: NO DEBEN UTILIZARSE LiQUIDOS
INFLAMABLES COMO EL ALCOHOL, GASOLINA O
SIMILARES PARAENCENDER EL CARBON.

Una vez encendidas las
pastillas cerrar la puerta
y seguir los pasos de la
pagina siguiente.

Al encender el horno por primera vez es muy importante que esté
encendido durante al menos una hora, sin alimentos en su interior.
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Instrucciones de uso Instrucciones de uso

J Preparacion del horno para cocinar J Listo para brasear

parrilla(s) dentro del horno

c deslizandola(s) a través de

errar B .

las guias® (Se puede utilizar

- Esperar de 30 a 45 minutos (dependiendo del dos parrillas alavez).
modelo del horno) a partir del encendido para ||l»
que se encienda bien la brasa**.

- Pasado este tiempo cerrar el tiro inferior.(fig. A), Fig. A . . i . .

iondo el t ior abierto (fia. B % La altura de la parrilla que elijamos dependera del tipo de comida que
manteniendo el tiro superior abie O_( '9. . ) cocinemos. La ubicacion correcta es la siguiente:

- Esperar de 5 a 10 minutos; a continuacion se puede ) En la parte superior del horno para gratinados, asados, pizzas y pan.
abrir la puerta y se comprueba que hayan desaparecido En la parte inferior del horno, mas cerca de la brasa posible, para
las llamas. brasear carnes, verduras y pescados.

gratinados <<
* Parte asados 5
. pizzas L= ¢ ﬁ
superior pan

i i * Parte carne @@
** ES MUY IMPORTANTE QUE NOS ASEGUREMOS QUE EL CARBON ESTE inferior verduras @
pescados < @

BIEN QUEMADO - ES DECIR COLOR ROJIZO - Y NO QUEDE NINGUN
TROZO DE CARBON NEGRO

Seaplana la montafia de carbon con el atizador esparciendolo de modo que

quede distribuido uniformemente (fig. D). MIENTRAS SE UTILIZA EL HORNO,
Recomendamos dejar libre de brasa unos 15 cm. alfondo del horno (fig. E). EL TIRO SUPERIOR DEBE ESTAR
ABIERTO A 3 O 4 PUNTOS (FIG. A)
Y EL TIRO INFERIOR DEBE
PERMANECER CERRADO EN TODO
MOMENTO (FIG. B DE PAGINA 13)

Sin embargo, si se nota humo saliendo
de la puerta del horno (por ejemplo,
cuando se esta cocinando mucha
comida) (Fig. C) se deberia abrir el tiro
superior hasta el punto necesario en
que los humos desaparezcan. (Fig.D)

(Fig.D) (Fig.E)

11 12



Instrucciones de uso

@ Después de cocinar

Cerrar
Al terminar el servicio se cierra el
tiro superior del horno(fig. A) y se A
asegura que el tiro inferior se Cerrar
mantiene cerrado (fig. B) ;
ﬁ(—\ ey

(Fig.B)

d Reutilizacion del horno-brasa para el servicio siguiente

Abrirla puerta y extraer la parrilla.
Mover el tiro inferior para que
caigan las cenizas.

Abrir el tiro superior (fig. C) y el (Fig.C)
inferior (fig. D).

Remover las brasas existentes

con el atizador parareavivarlas.

En el modelo HJ-38 la entrada de aire inferior se
acciona abriendo el cajon de cenizas. (Fig. E)

A continuacion afadir la cantidad de
carbdon necesario para que haya
suficiente para cocinar.

Esto dependera de la cantidad de carbon
que se haya gastado durante la coccion
anterior.

Cerrar la puerta y continuar como pasos
anteriores 5,3 hasta 5,4.

NOTAIMPORTANTE:
ANTES DE BRASEAR DE NUEVO NOS ASEGURAREMOS QUE EL
CARBON QUE HEMOS ANADIDO ESTE BIEN ROJIZO.
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Mantenimiento

d Mantenimiento y limpieza

Las operaciones de limpieza y mantenimiento deben realizarse cuando todas las
zonas del horno estén frias, para evitar posibles quemaduras.

No utilice productos quimicos paralalimpiezadel horno.
Nunca verter agua dentro del horno para apagar el carbén.

IMPORTANTE: LAS CENIZAS NO DEBEN VERTERSE EN CUBOS DE
MATERIAL INFLAMABLE o termo deformables (plastico, goma, madera o
similares. S

\d Parrillas

Antes de colocar la parrilla para cocinar se
debe limpiar utilizando un cepillo de puas de
alambre, para eliminar la grasa acumulada

durante el uso anterior.
@ Recogegrasas

El recogegrasas ( extraible para facilitar
la limpieza) debe de mantenerse limpio.

1ario

to di

C
0
-

@ MARCO PUERTA (MUY IMPORTANTE).

Mantener limpios tanto el MARCO
FIJO como el MARCO MOVIBLE de la
puerta del horno para obtener un buen
ajuste de la puerta. (Fig.C).

Se prestara atencién especial a la parte
del MARCO MOVIBLE (véase dibujo)
mas cerca del interior del horno donde
es muy facil que caiga grasa durante la
coccion. (Fig. D). (Fig.D)

Manten

Es muy importante dado que cuanto mejor cierre la puerta, menos
escapes de humo habra a través de ella, y por lo tanto menor
consumo de carbén.

Recomendamos para la limpieza una espatula ( o formén de carpintero)

14



Mantenimiento
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Limpieza frecuente

@

Rejillas

Cada quince dias o menos,
recomendamos sacar todas las rejillas
de fundiciony limpiarlas con un cepillo
de alambre.

Esto es importante para que se
mantenga la holgura entre las barras

de las rejillas, permitiendo asi una T
buena circulacion de aire en el interior
delhorno.
Cortafuegos
& s
L4 3
\_¢ v

Se debe limpiar el cortafuegos cada e &
quincena. Se vacian los depositos de
ambos extremos a golpes, sacudiendo
con una espatula de madera. .
00
)
4]

NUNCA UTILIZAR AGUA PARA LA LIMPIEZA INTERIOR
DEL CORTAFUEGOS
Esto evitara que el hollin se compacte y obstruya el paso del humo.

Cono interior del horno

Abriendo el gancho situado en el registro inferior y bajando este
mismo se puede evacuar la ceniza existente en el cono del horno.

En el modelo M evacuaremos la ceniza accediendo desde el interior
del horno, retirando las rejillas de fundicion para sacar las cenizas con
la ayuda de un recogedor metalico.

Campana extractora (Josper o campana principal cocina) y
conductos en general.

NOTA IMPORTANTE:

Para evitar cualquier posibilidad de incendio, se recomienda mantener
estrictamente limpios los filtros y el plénum interior de la campana, asi
como el mantenimiento del tubo con el fin de evitar la acumulacion de
residuos (grasas y hollin) que podrian propagar la combustiéon en caso
de incendio.

RECUERDE:

Donde no hay combustible, no hay combustion.

JOSPER no se hace responsable en ningun caso de los dafios ocasionados
por un uso indebido del horno o las instalaciones que no se ajusten a lo
indicado.
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DISTRIBUCION EN TODA LA PENIN SULA, ISLAS BALEARES Y CANARIAS,
FRANCIA, PORTUGAL, RESTO UE Y PAISES NO COMUNITARIOS.

o

CENTRAL

OFICINAS, EXPOSICION Y TALLERES:
¢/ Montpalau, 1-3
08397- PINEDA DE MAR (Barcelona).
TIf. +34 93 767 15 16 Fax +34 93 767 11 91

Correspondencia: Apartado Correos, 61
08397- PINEDA DE MAR (Barcelona)
www.josper.es
e-mail: josper@josper.es

Para informacién de direccién y teléfono
del distribuidor de su zona, puede llamar
a nuestra CENTRAL
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